CONECTE, CONTROLE Y OPTIMICE SUS EQUIPOS DESDE UNA UNICA Y PODEROSA PLATAFORMA IOT.

wiopenkitchen + TuRBOCHEF

loT parala Automatizacion de
Operaciones en Foodservice

Open Kitchen garantiza que sus equipos operen siempre al maximo rendimiento mediante monitoreo en tiemporeal,
actualizaciones remotas derecetasy alertas de mantenimiento preventivo antes de que se presenten interrupciones.

Reduzca costosy mejore la eficiencia en todas sus ubicaciones con Open Kitchen.

CARACTERISTICAS

e Supervise de formainalambricaindicadores clave de desempeio de los hornos, incluyendo
temperatura, estado de operacion y tiempos de ciclo, para garantizar consistencia, confiabilidad y

estandarizacion enla produccion.

¢ Distribuyarecetas y configuraciones de manera centralizada entre multiples ubicaciones, sin necesidad
de memorias USB, facilitando laimplementacion rapida de actualizaciones de menu y promociones por

tiempos limitados.

e Reciba alertas de mantenimiento preventivo en tiempo real cuando componentes criticos como
empaques de puertas, sensores o ventiladores presenten comportamientos fuera de los parametros

esperados, reduciendo tiempos de inactividad y costos operativos.

Recuerde incluir el Paquete Open
Kitchen en su pedido!*

Adquiera1ano de suscripcion a Open Kitchen
junto con su equipo, agregando el Paquete
OpenKitchen almomento derealizar la compra.

*Requerido para habilitarla conectividad y las
funcionalidades de la plataforma.
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